Kroatischer Aberud

Fr. 14. Junis
Begiruv18:00 Ende 24:00
Koprive
Musikbeitrag € 15.-

Kroatische Speisen ,a la carte”
im Gastgarten ,Platane bei Schlechtwetter im Veranstaltungssaal

Wir verwenden hauptsachlich Regionale Produkte wie z.B. Erdapfel aus Markt St. Martin Fam. Dorner;
Gemiise aus der Umgebung Fam. Neuberger und Fam. Thier; Seewinkler Spargel Fam. Haider aus Ilimitz;
Fische von der Firma Eishken-Estate, Fam. Aibler; sowie Fleisch und Wild aus Osterreich
Unsere Produkte sind zu 100% Gentechnikfrei - Bio Lebensmittel sind gekennzeichnet.

Da wir unsere Speisekarte mehrmals wochentlich andern,
informieren Sie unsere Servicemitarbeiter Gber Allergene Zutaten in unseren Gerichten!

Ak frei Kieschendivektsaft ,Epritz” aus der feithaberg-Kitsche 5,90
otk fcei Crodino spritz mit fcibc/:em. ﬁtangensaft 6, 90
JPet gNat 2022, by (Joni cftaxtl, (Reisenberg &
Vhudlet fcizzante, ¢flixth, Sidburgenland 06,50

Aperol Epritz mit gProsecco oder gffugo 6,90

Fleischlos Sporgel-Bresehette
mit jm'f'nen Seewinkler Spmye[ Radieschen und Scﬁa,%’iye iberbacken 12

Itdlienische Borrota
an lauwarmen ﬂi"ﬁﬂﬂl’l Seewinkler S/m@e[ Uﬁm/mm/eiye:ﬂ und’ Bmﬁéumpeyfa 14

Housgebeiztes Lachstilet s Norwegen
n Fl/mﬂo/ Beize an Mmmrpone~£imez‘fen ﬁiﬁ 16,90

Rindermerkknochen v Schnechergrind
mit Krduterbrosel iherbacken und Tro’i}%%@onnm}'e 1

Erdipfeltascherl
mit Ochsenschwanz vom Osterreichischen Sﬂfanéeefﬂeﬁi//f,

Sulbeibutter auf, /mnnaniycﬁem Sauerkpaut 9,90

Fleischlos Spergel-Erdipfelsvppe
mit Seewinkler S/mee/ u, Frischkdseravioli 7,90

Rinderkreoaftsoppe
mit Wurze@emdye und Leberknédel oder Birlauch-Frittaten 7,20



Calameri /7 Atlntik
mit T@ﬁafe//e in Hummersauce und Romanesco ﬂeycﬁwen@‘ 24

Woltbarsehftilet /s Kraticn 29 Cetopus Wi/&/ﬁmy WMarokko 29,90
... auf frischen saisonalen Uj[enﬂemo'iye, WMediterran ﬂ@eycﬁmecéf

Fleischlos Seewinkler Spoargel - Connelloni
mit Velouté au vin blanc und ﬁerzﬁaﬁ‘en Rosso itherbacken 19,90

Fleischlos Mediterrinen Seewinkler Speargel
n Uﬁuené/ﬂeémfen mit Oliven, 7<a/)ern, DParadeiser u, Pistazien ﬂem'eéenen Parmesan on fop 22

Fleischlns Seewinkler Speargel
mit ﬁﬂmyemacﬁfer Hollandnise und Er&/ﬁ'ip}[eﬁa aus Markt St Martin 25
+ Prosciutto 26

Hobnertiletstreifen s Usterreichischer ?/ﬂ/funﬂ
in Kérnd' //mnieiﬂ ﬂeéacéen @ﬂ yem’/ﬁ‘
auf Blattsalaten reichlich  garniert mit Dip 16,90

Besgeldstes Hohnerhexl s Usterreichischer Haltung
mit éy)ﬂ;ye/ﬂeﬁ'i/ﬁ‘ und jeéacéen an wirzigen Emﬁ'pﬁ/fﬂb’hﬂee 24

Gerdstete Kealbsleber s Usterreich, Klnushof
mit Birne u, Balsamico an Emﬁipﬂ%dme 28

Kalbsschnitzel ,Wiener Brt“ vom Klushof, Oheristerveich
mit Em@'ﬁfeﬁa aus Markt St Martin u, ﬂemiycﬁfer Salat 29,90

Rinderfiletspitzen vom Osterrcichischen Salonbeef
auf Saisonalen Wok-Gemiise, dazu Jasminreis 33

Rostbreten vom Usterreichischen Salon Beef
mit Bratensaft || Restzwiehel und Bmfem/fipfeﬁa, Es's%mﬂée:ﬂ/ 29,90

Filetsteok vom Usterrcichischen Salon Beef
mit Portoweinsauce auf saisonalem Gemiise und Em/&’ipfeﬁ Spmye/ Puffer mit Kdse 49

Gedeck am Abend und Sonnfaj
Geliick, Butter, Oliven und Olvensl 3, 50



