
Gasthof 

 

Pet Nat Riesling pop – Handwerk - Leo Sommer Glas   7,90 / 0,7 l   49 

Uhudler Frizzante, Uhudlerei Mirth, Südburgenland Glas 7,90 / 0,7 l   49 

Alk.frei Martini Vibrante „Spritz“ mit Tonic Water   8,50 

Alk.frei Sanbitter rosso mit frisch gepressten Orangensaft   8,50 

Portwein, Taylor’s Reserve Tawny Port   7,70 
--- 

Octopus „Galizische Art“  
Wildfang Marokko 

mit papriziertem Olivenöl auf gebratenen Erdäpfelscheiben   19,90 

Zarte Gänseleber gebraten 
an Gewürz-Birne und Sauce Cumberland, Milchbrötchen   16,90 

Beerenauslese 2021, Weingut Esterhazy, Trausdorf an der Wulka   1/16l   7,70 

Kalbstafelspitz Sülzchen mit Oberskren-Gelee on top 
an lauwarmer Erdäpfelcreme mit frischer Kresse und Kren   16,90 

Ziegenkäse-Paradeiser Millefeuille  
 an Roter Rüben Püree und Wildkräutersalat on top   15 

--- 

Rinderkraftsuppe mit Sherry  
Einlage: Markknödel oder Gänseleberpofesen oder Frittaten, Wurzelgemüse und Jungzwiebel   7,50 

Erdäpfelrahmsuppe mit Steinpilzen und Petersilienöl   8,80 

Halászlé  
mit Karpfen, Wurzelgemüse und Tarhonya   14 



 

Miesmuscheln Aquakultur Dänemark   24 
Schwertmuschel Wildfang Nordostatlantik   24 

mit karamellisierter pikanter Paradeisersauce geschwenkt, dazu Weißbrot  
Weinempfehlung Muscheln – Rosé Rosalia 2023, DAC Weingut Fischer, Stöttera   6,50   Fl.39 

Karpfenfilet geschröpft und gebacken 
an hausg. Sauce Tatar, dazu Erdäpfel-Blattsalat mit Kürbiskernöl aus Markt St. Martin   29,90 

Saiblingsfilet aus der Naturteichwirtschaft Radlberg 
auf Rote Rüben Zartweizen mit viel Gemüse an getrüffelter Velouté   29,90 

--- 
Pecorino-Feigen Ravioli 

in Salbeibutter geschwenkt auf Püree von Roten Rüben, kl. Blattsalat   22 
--- 

Hühnerbrust „Supreme“  
aus Österreichischer Haltung 

mit Kräuter-Spinatfülle auf Rote Rüben-Zartweizen mit viel Gemüse an getrüffelter Velouté   24 
--- 

Kalbsrahmgulasch vom Klaushof Kalb  
mit hausgemachten Spätzle   25 

Kalbsschnitzel „Wiener Art“ vom Klaushof 
dazu Petersilienerdäpfeln und Blattsalat    32 

--- 

Rindsroulade vom Österreichischen Salonbeef 
im eigenen Saft geschmort mit Wurzelgemüse, dazu Erdäpfelpüree   26 

Rostbraten vom Österreichischen Salonbeef 
mit Röstzwiebel und Bratenjus, dazu Braterdäpfeln und Essiggurkerl   33 

Rinderfiletspitzen „Stroganoff“  
vom Simmentaler Rindvieh 
dazu Italienische Pasta   33 

Filetspieß vom Simmentaler Rindvieh 
auf winterlichem Gemüse, Pommes frites und Zwiebelsenf   38 

Gedeck Abend u. Sonntag  
Gebäck, Butter, Oliven, Olivenöl   3,80 


